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Plano de Lavagem e Desinfecao dos
Utensilios e Equipamentos

Materiais a usar para higienizacao dos utensilios (pratos, copos, talheres, travessas, tabuas de corte e panelas)

irar os restos da comida
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e Deixar secar e montar de novo as pecas do equipamento
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=7~ Juntos na accao FlCASE v' Fazer a higienizacao sempre depois da sua utilizacao.
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1° copos, 2° pratos, 3° talheres, 4° travessas e panelas;
v Para desinfecao utilizar: 1 colher de lixivia para cada litro de agua.
v" Registrar na folha de registro do plano de lavagem e desinfecao
dos utensilios e equipamentos.
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